
Restaurant Kohalen søger KøkkenchefRestaurant Kohalen søger Køkkenchef

Restaurant Kohalen søger en faglært og erfaren a la carte kok (fuldtid) til vores Restaurant Kohalen søger en faglært og erfaren a la carte kok (fuldtid) til vores 
restaurant beliggende på Århus Sydhavn.restaurant beliggende på Århus Sydhavn.
Vi har fokus på værtskab, service og god gæstekontakt, og vi går ikke på kom-Vi har fokus på værtskab, service og god gæstekontakt, og vi går ikke på kom-
promis med kvaliteten af det, vi leverer, selvom det nogle gange går stærkt. promis med kvaliteten af det, vi leverer, selvom det nogle gange går stærkt. 

Som køkkenchef hos Restaurant Kohalen vil du få en spændende hverdag med Som køkkenchef hos Restaurant Kohalen vil du få en spændende hverdag med 
masser af gæster, udfordringer og gode kolleger. masser af gæster, udfordringer og gode kolleger. 

Vi har åben fra mandag til lørdag (fri på søn og helligdage) Vi har åben fra mandag til lørdag (fri på søn og helligdage) 
Arbejdstiden vil som udgangspunkt være mandag-torsdag, fordelt i tiden fra Arbejdstiden vil som udgangspunkt være mandag-torsdag, fordelt i tiden fra 
8.00 - 16.30 og fredag-lørdag være f8.00 - 16.30 og fredag-lørdag være fordelt i tidenordelt i tiden 8.00 - 21.30. (OBS. Personale  8.00 - 21.30. (OBS. Personale 
har fri adgang til parkering)har fri adgang til parkering)

De primære arbejdsopgaver vil være :De primære arbejdsopgaver vil være :

• • Dagligt ansvar for- og deltagelse i køkkenets driftDagligt ansvar for- og deltagelse i køkkenets drift
• • Daglig kontakt med leverandørerDaglig kontakt med leverandører
• • Opbakning af egenproduktion Opbakning af egenproduktion 
• • Udarbejdelse af vagtplanlægningUdarbejdelse af vagtplanlægning
• • Varebestilling Varebestilling 
• • PrissætningPrissætning
• • Egen kontrolEgen kontrol
• • Bidrage til et godt arbejdsmiljøBidrage til et godt arbejdsmiljø

Om dig :Om dig :

Vi forventer, du er uddannet kok og har solid og dokumenteret erfaring som Vi forventer, du er uddannet kok og har solid og dokumenteret erfaring som 
leder. Du har en stor passion for dansk mad, og du værdsætter gode og friske leder. Du har en stor passion for dansk mad, og du værdsætter gode og friske 
råvarer. råvarer. 

Du er udadvendt og god til at samarbejde, både med dine kolleger i køkkenet Du er udadvendt og god til at samarbejde, både med dine kolleger i køkkenet 
og restaurantens øvrige personale. Du er struktureret, ansvarsbevidst og kan og restaurantens øvrige personale. Du er struktureret, ansvarsbevidst og kan 
uddelegere opgaver. Du formår at bevare overblikket og det gode humør, også uddelegere opgaver. Du formår at bevare overblikket og det gode humør, også 
når det går stærkt.når det går stærkt.

Vi ser frem til at høre fra dig Vi ser frem til at høre fra dig 

Har du spørgsmål til stillingen, er du velkommen til at kontakte os på mail Har du spørgsmål til stillingen, er du velkommen til at kontakte os på mail 
jesogrita@kohalen.dkjesogrita@kohalen.dk eller ring til Rita Laustsen på telefon  eller ring til Rita Laustsen på telefon 26 16 41 10.26 16 41 10.
Send os din ansøgning og dit CV - Vi vurderer og afholder samtaler løbende. Send os din ansøgning og dit CV - Vi vurderer og afholder samtaler løbende. 


